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S S Grupo roig esta especializada en el diseno, Por ello dividimos los servicios que puede desarrollar
e rVI C I OS fabricacion y equipamiento de maquinaria para la la empresa en estas 10 areas de actividad, siendo para
hosteleria, alimentacion y refrigeracion comercial. nosotros las mas importantes y en las que nos esforzamos grup
dia a dia para ofrecer el mejor resultado a nuestros clientes.
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Mas de 45 anos
de experiencia
y a su servicio.

Grupo Roig es una empresa familiar creada en 1978
por Jose Roig Dominguez, para poder dar respuesta
en la comarca del Barbanza a las necesidades de
refrigeracion, climatizacion, mobiliario en acero
inoxidable y equipos tecnologicos para el sector

de la hosteleria y alimentacion.

En la actualidad sus tres hijos estan al frente de la
empresay se encargan de los pilares fundamentales
en la actividad de la empresa: departamento comercial,
servicio técnico y taller de acero inox a medida.

Tenemos capacidad para realizar equipamientos

por territorio nacional, aunque centramos nuestros
trabajos en las cuatro provincias gallegas, que es
donde diariamente se desplazan nuestros técnicos y
comerciales.

1978
frig_b
Se funda Frig-Bar S.L. q

1983
Primera exposicion calle Calvo Sotelo

1990
Expo vy taller calle Gasset 101

1995
Ampliacion taller calle Atalaia

1998
Premio dolmen de oro

2006
Nave industrial Pol. A Tomada

2008
Expasion por Galicia

2011
Certificado calidad ISO 9001/ 14001

2012
Registro marcas grupo Roig

2016 0
Taller inox propio ‘ n O X

2020
Premio Hot Concepts "

2021
Empresa eficiente paneles solares

2022
Video empresarial nueva web y marcas

2024

Premio Hostelco 2024 %ﬁ%



Por que elegirnos

1 Creemos en tu proyecto y queremos ayudarle a alcanzar tu sueno.

2 Cocina integral: desde el suelo, hasta las lamparas decorativas
con el fin de agilizar la entrega y minimizar los costes.

3 Fabricacion de mobiliario inox a medida con taller propio y con
acabado Roig Desing, el cual nos permite facilitar la limpieza
y mantener las lineas.

4 Amplia exposicion de productos, con aula tecnoldgica
para realizar showcooking y formacion de chef.

5 Seleccionamos las mejores marcas y nos adaptamos a tus
necesidades para ofrecer la mejor solucion.

6 El mejor servicio posventa con atencion los 365 dias,
mas de 3.000 recambios en stock y con equipos de cortesia.

7 Empresa familiar con casi 40 anos de experiencia en el sector,
con un equipo bien formado y profesional.




El proyecto 4 HH

@Eu Fase 1. Medicion y entrevista — L
Nos conocemos mediante una pequena entrevista para saber tus necesidades e inquietudes O
para encontrar una buena solucion. También realizamos las mediciones necesarias. —

Fase 2. Proyecto —
Crearemos la mejor distribucion optimizando los espacios, seleccionando los equipos
que mejor se adapten a sus necesidades.

e
g"
[3]

Fase 3. Asesoramiento comercial
é?n Presentamos al cliente y argumentamos nuestro know-how, tratando que el cliente entienda — 1 [
la distribucion y valore la experiencia. Ademas, tenemos a su disposicion a un chef asesor. —

{0

|
|

|
|

|
|

30

Fase 4. Fabricacion - [+D+i - =
Preparamos todo lo necesario para que la obra civil pueda avanzar. Especializados I
en fabricar muebles robustos, pensados para durar, faciles de limpiar, con un diseno
ergonomico. — 1 [
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Fase 5. Instalacion —
La instalacion es la parte mas importante del proyecto. Nuestro departamento de
montaje ejecuta el proyecto buscando siempre las soluciones mas adecuadas para L
conseguir el mejor rendimiento de los equipos.

K

Y Fase 6. Formacion y mantenimiento EmEnn
/A1) Enroig no te abandonamos, seguiremos contigo los 365 dias del afio dando — 1 - :
cobertura el fin de semanay dias festivos. R







OFERTA ECONOMICA

Claridad y transparencia en la 0ig EE
presentacion de ofertas, con imagen S e

CIF: B-70.501

Pol. Ind. La T

ilustrativa del producto, indicador de
marca, modelo y las caracteristicas S
fundamentales del equipo.

OFERTA ECONOMICA

Ne oferta: OF22/945 Fecha: 11/07/2022
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Imagen articulo  Marca Modelo
FIREX PMK-IE-  MARM RATIONAL  IVARIO
200 PRO XL

=
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OFERTA ECONOMICA

N2 oferta: OF22/945 Fecha: 11/07/2022

segun § Pégina n? a
- Resis ROIG PROFESIONAL S.L.

CIF: B-70.508.536

Pol. Ind. La Tomada, 61

15940 - Pobra do Caramifial

A Corufia

RIREX LoeRO2N. SABT) T 981 831 321 - F 981 830 027
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azonn Imagen articulo  Marca Modelo  Descripcion Ud  Precio  Importe
-Carg E MEDOC ~ ST230  SIERRA DE HUESOS ¥ CONGELADO 1740mm 1 230200  2302,00
l' 1 INOXCE _Con poleas inoxidable
- Cuba - Desamollo de cinta L=1.740
- Motor-freno 1 CV trifasico 230/400 V
RATIONAL  COMBICL - Con tope de gruesos
ASSIC- - Altura de corte: 220 mm
2016 - Brazo empujador

TAVER 70mm  CAMARA FRIGORIFICA PANEL 70mm 1 542090 5.420,90
e~ 3540/35402070
/| = Fabricada en chapa galvanizada lacada en
color blanco
-3 - Gran aislamiento con poliuretano inyectado a
45 kg/m3
1 = Paneles prefabricados de 38 cm de modulacion
— 4 - Sistema unidn instaclack
- - Incluye perfileria sanitaria en aristas interiores
- Suleo reforzado anti-deslizante con goma de 10
cm de espesor
= Puerta pivotante de 800x1850 mm con
cerradoura e indicador luminoso interior
- Sentido apertura puerta segun pedido
- Incluye instalacion y puesta en marcha
- Volumen: 26 m3
- Dimensiones: 3540x3540x2070 mm

INTARCON ~ MSH-NY-  EQUIPO FRIGORIFICO SEMICOMPACTO A 1 6.464,00 6.464,00
43086 DISTANCIA 66 m3 INT
= ldeal para camara frigorifica de paneles
medular, colecacion a distancia
" - Unidad por compresar
semicompacto a distancia
- - Evaporador con enfriamiento mediante
ventilacion indirecta con aire a muy baja
temperatura y gran velocidad
- Desescarche por gas caliente
- Evaporacion agua automatica
- Luz interior camara
= Potencia frigorifica: 1#1/2 CV
- Rendimiento: volumen camara de 63 m3 a
+5°C con 3318 W
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El area privada El medio ambiente

CcoOmo Compromiso.
a:g% Coordinacion i‘" Planos de ~— Galeriade
obra % instalaciones @J fotos y video En Roig nos tomamos muy en serio la naturalezay el
impacto ambiental que las empresas ejercen sobre ella. A A
Applus® Agplus®
Seguimiento 8’ =) Encuentas @ Instruccionesy La empresa esta acreditada por Applus con los sellos de isosoon  1sosnor
59 de obra O=) decalidad %é manual operaciones calidad ISO 9001y 14001, certificando que la empresa

desarrolla su actividad respetando el medio ambiente,
reciclando todos los plasticos y cartones que se generan
en el transporte de equipos y gestionamos los residuos
con empresas acreditadas.

Este espacio es creado para dar el mejor servicio a

nuestros clientes durante las fases de su proyecto. Contamos ademas con una instalacion de paneles solares,

, . . . que nos permite reducir el consumo energético que
Aqui guardamos toda la informacion necesaria para

gestionar su equipamiento durante la fase de obra:
planos de instalaciones, galeria de fotos, fichas
técnicas de producto, despieces y vistas en 3D.

necesita la empresa hasta el 50%.

CLIENTE LA PEFITA
LOCALIDAD VIGO
FECHA 20/10/2021

Mediante la nube de Roig, el cliente puede
compartir toda su informacion con la empresa
constructora, arquitectos, técnicos instaladores y
demas empresas que crea oportuno, solo tendra
que introducir el nombre de usuario y contrasena
establecidos, para que cualquier persona pueda
acceder a la documentacion.




LA

Industria alimentaria.

En Roig disponemos de equipos de alta produccion para la industria
alimentaria. Proyectamos soluciones eficientes y que se adapten alas
necesidades de nuestros clientes, para obtener la mejor produccion.

@ Calor

En roig comercializamos marmitas
y sartenes basculantes de gran
capacidad, hornos mixtos para
carros, autoclaves y otros sistemas
de coccion con calentamiento de
gas, eléctrico y vapor.

i, Trabajos inox

Seleccionamos los expositores refrige-
rados que mejor se integren en cada pro-
yecto. Equipamos expositores cerrados
con una buena visualizacion de producto,
evitando la pérdida del frio y reduciendo
el consumo energeético de los motores.

/ Preparacion de alimentos

Nuestra oficina técnica realiza el estudio y
calculo de caudales, empleando sistemas
de climatizacion eficientes con un buen
reparto de la temperatura para llegar a
climatizar su establecimiento en el menor
tiempo posible.

S Refrigeracion

Proyectamos tuneles de congelacion,
abatidores de temperatura, equipos de
refrigeracion para cuartos frios, recintos
frigorificos en panel sandwich aislante, con
compresores herméticos y semi-herméti-
cos para la conservacion de los alimentos.
Ademas, trabajamos con software de con-
trol para registro de temperaturas y HAPPC
de los distintos equipos, con conectividad
Modbus y preparado para la industria 4.0.
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MASTERING COLD
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HIGH COOLING PERFORMANCE




URIA
CERVERA
CHEFS
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Nuria Cervera Chef’s

Nigran



FRANKIE

Frankie the king
Cambados
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Frigorificos Mar da Pobra
Rianxo




Benboa
Corrubedo



Benboa, Corrubedo
Instalacion cocina de produccion Instalacion cocina de produccion y camaras frigorificas

FRIGORIFICOS

MAR DA POBR

e
Frigorificos Mar da Pobra, Rianxo
Instalacion camaras frigorificas y mesados inox de preparaciones

Nuria Cervera chef’s, Nigran
Instalacion de cocina central y camaras frigorificas




Servicio tecnico 365 dias

En Roig no te abandonamos, sabemos lo importante que es para ti
y para tu negocio tener un servicio técnico de confianza, que esta
contigo en los momentos que mas lo necesitas y por ello tenemos
técnicos de guardia en los fines de semana y dias festivos.

En Roig contamos con equipos de cortesia, para no parar la
productividad de nuestros clientes y que cedemos cuando su
equipo tiene que ser intervenido en nuestro taller.

Contamos con una flota de 12 vehiculos totalmente equipados,
con la herramienta necesaria y los recambios preparados para
poder ofrecer una respuesta eficiente.

Formamos parte de la
AN.E.E.H.A. (Asociacion
Nacional de Empresarios de
Equipamiento de Hosteleria
y Alimentcion) para poder
ofrecer una amplia cobertura
por territorio nacional.
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Clientes que confian en Roig
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Basonas mar
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2 Josmaga
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@ ACTEMSA

CLIMATIZACION

Frinsa (Ribeira)

Jealsa (Boiro)

Escuris (A Pobra)

DS Smith (A Pobra)

Rio Blanco (Boiro)
Kastamis (Vigo)
Ayuntamiento de Boiro
Ayuntamiento da Pobra do Caraminal
Mobalco (A Pobra)

Piscina Municipal (Boiro)
Piscina Municipal (A Pobra)

ALIMENTACION

Boamar (Ribeira)

Coyomar (Ribeira)

Basonas mar (Ribeira)

Basonas mar (Villagarcia de Arosa)
Seoane e hijos (La Coruna)
Sanbrandan (La Coruna)

Galuresa (Santiago de Compostela)
Mercado Municipal (A Pobra)
Mercado Municipal (Ribeira)
Mercado Municipal (Villagarcia de Arosa)
Mercado Municipal (Palemira)

FRIO INDUSTRIAL / COMERCIAL
Repsol

HMY

Cepsa

Aramark

Oktonal (Lugo)

Nuria Cervera Chef’s (Nigran)
Yatecomeré (Asturias)

Benboa (Corrubedo)

Frigorificos Mar da Pobra (Rianxo)
Baiuca (Ribeira)

Josmaga (La Coruna)

Vital Fitness (A Pobra)

Clinica Veterinaria Ramiro (Boiro)
Imavet (Santiago de Compostela)
Casa Fanego (Viveiro)

Bochinche (Santiago de Compostela)
Salica (A Pobra)

Movil Galicia (Boiro)

Fesba (Dodro)

Actemsa (A Pobra)

Tanatorio Jesus de Nazaret (Noia)
Electrodomésticos Sampedro (Ribeira)

Mercado Municipal (Boiro)
Mercado Municipal (Rianxo)
Freshcut (Vigo)

Mar da Morosa (Carnota)
Friscos (Catoira)

La mejor tarra de chocolate del mundo
(Madrid)

Pescados Irene (Boiro)
Forno Artes (Ribeira)
Jamoneria Pilar (La Coruna)
Pumpernickel (Pontevedra)

Chicolino (Boiro)

E.S.Bazarra (Cee)

E.S. Los Angeles Gas (Santiago de
Compostela)

E.S. Combustibles del Noroeste (Nigran)
E.S. Santa Lucia (Santiago Compostela)
E.S. Los Angeles Gas (Lapido)

E.S. Otomar (Tui)

E.S. Snachilan (Moana)

E.S. Lapaman (Bueu)

E.S. La Tablilla (La Tablilla)

Lou (Ribeira)

Clinica Son Dent (Porto do Son)
Basonas Mar (Ribeira)
Laureatus (Cambados)

Martin Codax (Cambados)

Carnicas Dominguez (Vimianzo)
Panaderia Nuria (Catoira)
Panaderia Falcon (Aguino)
Maricola Pasteleria (Ribeira)
Dalario (Pontevedra)

Mas que pan (Carballino)
Juncal Alimentacion (Pontevedra)
Carniceria Villa (Palmeira)
Kaprichos Pasteleria (Negreira)
Proafer (Rianxo)

Goa Invest

E.S. Otacor (Meicende - A Coruia)
E.S. Mabagas (Ponteceso)

E.S. Cambadosil (Cambados)

E.S. Combustibles Puebla (A Pobra)
E.S. Valcarce (Oiartzun)

E.S. Valcarce (Valladolid)

E.S. Valcarce (Estépar - Burgos)
E.S. Valcarce (Tudela)

E.S. Valcarce Rio do Pozo (Naron)
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Grupo Roig

Poligono Industrial A Tomada, n° 61
15940 A Pobra do Caraminal

(A Coruna)

Q, 981832 321
5 gruporoig@gruporoig.es

@gruporoig

gruporoig.es
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